Menu week 36-2026

maandag 31 augustus 2026

vrijdag 4 september 2026

Champignonsoep
Holsteinerschnitzel (v)
Rode bietensalade met feta
Gebakken aardappelen
Flensjes met rood fruit

HEER

ot Gevulde tomaat met garnalen

of Boeuf Bourguignon (ru)
of Haricots verts
of Gekookte aardappelen

or Griekse yoghurt met perzik

HEREE

Gebonden kippensoep
Tongscharrolletjes met dillesaus
Parijse worteltjes
Tuinkruidenpuree
Cappuccinorol

of

of

of

of

of

Blini met zalmmousse
Kalfslever met spek en ui
Snijbonen

Pommes Parisienne
Péche Melba

Vegetarische maaltijd

Vegetarische stoofpotje met bonen, salade en rijst

Vegetarische maaltijd

Pasta pesto met courgette, cherry tomaatjes en salade

dinsdag 1 september 2026

zaterdag 5 september 2026

Mosterdsoep met ham en basilicum

Zeewolf Florentine| |

Spinazie
Aardappelpuree
Clafoutis met kersen

of Carpaccio met pijnboompitten

of Tagliatelle alfredo (kip)| |
of Tomatensalade| |

of Aardbeien met slagroom

Runderbouillon met balletjes
Gegrilde kipkarbonades

Italiaanse salade| |

Aardappelkroketten
Grand dessert

of

Parmaham met meloen

of Varkenshaas met champignons

of

of

of

Sperziebonen

Gekookte krieltjes
Frambozenkwark

Vegetarische maaltijd

Omelet brie, tomaat en champignon met spinazie en gebakken aardappel F

Special zaterdag

Kipsaté met pindasaus en nasi goreng

woensdag 2 september 2026

zondag 6 september 2026

Tomatensoep met balletjes
Ribeye met truffeljus
Gegrilde courgette en paprika
Gepofte aardappel
lJscoupe met slagroom

of Garnalencocktail
of Half haantje
of Appelcompote
of Pommes frites

o Appeltaart met slagroom

Gebonden preisoep
Zeebaars uit de oven
Gegrilde tomaat

Aardappeltaartje| |

Tarte tatin

of

of

of

of

of

Cocktail van rivierkreeft
Kalfssukade in rode wijn jus
Groene aspergemix
Peterseliekrieltjes
Vanille-ijs met aardbeien

Thaise curry met pépl_'ika, lente ui en tahoe

Vegetarische maaltijd
Aspergequiche met salade

] (LT

donderdag 3 september 2026

Aspergesoep

Lamsgehakt met tuinkruiden
Witlofsalade
Rosevalaardappelen
Creme karamel

o«  Pasteitje met kalfsragout
o Gebakken speklap met jus
of Stamppot andijvie

of Verse fruitsalade g

RUK CATERING

Tel: 070-3814920 info@rijk-catering.nl

Naam:

Adres:

Witlofschotel met ei, aardappelpuree en kaassaus

* = yegetarisch gerecht v = varkensvlees ru = rundvlees k = kip kl = kalfsvlees | = lamsvlees

Wijzigingen kunnen tot 12:00 een dag voor aanvang worden doorgegeven.

Voor vrij-za- zo kan dit tot donderdag 12:00

TEL 070-3814920 E-MAIL INFO@RUK-CATERING.NL

www.rijkcatering.nl
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