Menu week 09-2026

maandag 23 februari 2026

vrijdag 27 februari 2026

Kippensoep

Kogelbiefstuk met pepersaus
Tuinbonen

Gekookte aardappelen
Mokkamousse

ot Cocktail van rivierkreeft| |
of Stamppot andijvie
of Verse worst en uitgebakken spekjes

HEER

of Verse fruitsalade| |

Groentesoep met balletjes
Gebakken scholfilet met ravigottesaus
Gemengde salade
Gebakken aardappelen
Frambozentaartje

of Gevulde tomaat met garnalen

of Kalfslever met appel
of Gegrilde groente
of Gekookte krieltjes
of Dame Blanche

Vegetarische maaltijd

Vegetarische balletjes met stamppot andijvie

Vegetarische maaltijd

Vega kipstukjes met roomsaus, gegrilde groente en krieltjes

dinsdag 24 februari 2026

zaterdag 28 februari 2026

Mosterdsoep
Zeewolf met Hollandaisesaus

Spinazie
Peterseliekrieltjes
Pannekoekje met appel

of Tartaar van gerookte zalm
of Runderstoofpot met rode wijn

of Broccoli| |
o Kruidenrijst| |
L o Chipolatabavarois| |

Tomatensoep
Gestoofd sukadelapje

Rode bietjes| |

Gekookte aardappelen
Spekkoek

of Kaaskroketjes met mosterdsaus
of Bruine bonensoep garni

met stokbrood en kruidenboter

of Appelkruimeltaart

[ ]

Vegetarische maaltijd

Florentineschotel met ei, kaasaus en puree*

—

Zaterdag Special

Koude vleesschotel met kip, rosbief en fricandeau, en aardappelsalade

zondag 1 maart 2026

Bospaddestoelensoep| | o Eendenleverpaté| || |Runderbouillonmet kervelenflensies] |  of Pate en crodte met uienconfit| |
Kalfsgehaktbal| | o Tagliatelle met kipfilet,| | Trois poissons grillés| | o Hazepeper| |
Aspergemix| | paprika, champignons en mon chou Veldsla met ei en tomaat| | of Rode kool en stoofpeer| |
Tuinkruidenpuree| | Pommes frites| | o Aardappelpuree| |

Creme caramel

woensdag 25 februari 2026

o Walnotenijs met slagroom| |

Bosbesssentaart

ot  Vanille-ijs met aardbeien

Vegetarische

pastaschotel met salade

Vegetarische maaltijd
Portobello met mozarella, ratatouille en rijst

1|

donderdag 26 februari 2026

Franse uiensoep

Kiprollade met champignonsaus
Haricots verts
Aardappelkroketten
Chocoladebavarois

| o Ardennerham met meloen| |
ol o Cordon bleu (v)| |
| o«  Bloemkool met kaassaus| |
] of Gekookte aardappelen| |
] o Aardbeienmousse| |

RUK CATERING

Tel: 070-3814920 info@rijk-catering.nl

Naam:

I

Adres:

Foe Yong Hai met Chinese Bami

* = yegetarisch gerecht v = varkensvlees ru = rundvlees k = kip kl = kalfsvlees | = lamsvlees

Wijzigingen kunnen tot 12:00 een dag voor aanvang worden doorgegeven.

Voor vrij-za- zo kan dit tot donderdag 12:00

TEL 070-3814920 E-MAIL INFO@RUJK-CATERING.NL

www.rijkcatering.nl
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